
AL
PE

ST
RE

E
X

C
LU

S
IV

E
 C

O
L

L
E

C
T

IO
N

66



AL
PE

ST
RE

E
X

C
LU

S
IV

E
 C

O
L

L
E

C
T

IO
N

“Q uando la famiglia Onesti mi ha chiesto di 
collaborare al progetto Alpestre, ero entusiasta; 
solitamente non accetto mai di lavorare allo 

sviluppo di un marchio. Con Alpestre e la famiglia Onesti ho 
sempre avuto un legame particolare. Alpestre con la sua 
centenaria storia alle spalle ha tanto da raccontare e merita 
sicuramente un’attenzione particolare.  Ho dedicato molto tempo 
al recupero e allo studio delle ricette dei frati maristi, cercando 
di capire il loro modus operandi non certo semplice, trattandosi 
di ricette di metà Ottocento. Credo che con i nuovi prodotti il 
brand Alpestre abbia ripreso vita, mantenendo la sua firma 
riconoscibile.
 
Siamo stati coraggiosi, abbiamo intrapreso una strada contro 
corrente e anziché aggiungere elementi botanici di tendenza 
abbiamo “selezionato e suddiviso” quelli esistenti secondo la loro 
connotazione aromatica creando 5 volti di Alpestre, ciascuno 
dei quali mette in luce un lato del profilo organolettico del 
brand originale: ai gin abbiamo donato la freschezza erbacea;  
al bitter e ai vermouth abbiamo conferito la parte più amaricante 
bilanciandola alle note balsamiche.

Un progetto sfidante ma che ha regalato grandi soddisfazioni.”

FULVIO PICCININO

ALPᄐSTRE
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Eccezionale digestivo, si può degustare 
puro a fine pasto oppure per preparare 
cocktail. Per le sue proprietà corroboranti, è 
consigliato anche come correttivo del caffè. 
Con acqua calda e miele o nel classico 
punch ha invece benefiche proprietà 
distensive.

Fratello Emanuele a metà del XIX secolo aveva 
ideato Alpestre come farmaco per curare mal 
di denti, reumatismi, emicranie e nausea.
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Dallo studio di una formula che trae 
le sue origini nel lontano 1857 e che 
tutt’ora continua ad essere apprezzata 
da appassionati ed esperti di settore.

Dall’analisi e ricerca delle oltre 30 botaniche 
che conferiscono ad Alpestre unicità e scienza, 
dal loro equilibrio miscelate e sapientemente 
dosate; è proprio così che prende vita la nuova 
linea Alpestre, cinque prodotti che vogliono 
rappresentare il fresco e coraggioso spirito 
alpino. Sapori decisi che desiderano lasciare 
un’emozione e un ricordo vivido in chi li sceglie. 

Due gin che tramite morbidezza e balsamicità 
regalano una freschezza senza precedenti. 
Due vermouth, un inno alla territorialità e alla 
tradizione del Vermouth di Torino e infine un 
bitter, un’alchemica relazione tra presente e 
passato.

Cinque prodotti super premium espressione di 
qualità per una mixology contemporanea, ma 
con un richiamo alla tradizione.

codice PRODOTTO % alc. cl. INVECCHIAMENTO VISTA OLFATTO PALATO

8900001 Alpestre 44 5

minimo 4 anni giallo chiaro note erbacee erbaceo0105001.2 Alpestre 44 50

0105001 Alpestre 44 70
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alpestre
london dry gin 

 
 

Un classico London Dry caratterizzato dalle erbe officinali 
che compongono Alpestre. Al naso è ricco di ginepro con 
un sottofondo floreale ed agrumato. Al palato è balsamico, 
rinfrescante e con una spiccata morbidezza data dalla 
presenza di fiori come la camomilla.

BOTANICHE PRINCIPALI
Ginepro, angelica, coriandolo, camomilla e limone.

alpestre
gin alpino 

 

 
La tradizione del London Dry Gin incontra Alpestre in 
un marriage particolarissimo. Dopo diversi passaggi di 
filtrazione a carbone l’anima di Alpestre è pronta per essere 
unita ad un classico London Dry. Il risultato? Un gin unico, 
senza precedenti.

BOTANICHE PRINCIPALI
Ginepro, timo, santoreggia, salvia, menta e artemisia.

codice PRODOTTO % alc. cl. DISTILLAZIONE VISTA OLFATTO PALATO

3015435 alpestre london dry gin 43 70 london dry trasparente ricco di ginepro sottoffondo 
floreale ed agrumato

balsamico e rinfrescante grazie a ginepro e scorze 
di limone. A centro bocca si fa morbido grazie alla 

presenza di fiori come la camomilla

3015436 alpestre gin alpino 43 70 distilled gin verde chiaro fresco e balsamico note agrumate di scorze di limone, arancio e coriandolo 
rinfrescano la firma balsamica di Alpestre

9



codice PRODOTTO % alc. cl. vista OLFATTO PALATO

8010135 alpestre vermouth bianco 18 75 giallo carico 
dorato

sottofondo aromatico di moscato con salvia sclarea e 
rose bianche, assenzio, maggiorana, sambuco, china, 

genziana e arancio

armonico e seducente,  
ti conquista sorso dopo sorso

8010136 alpestre vermouth rosso 18 75 rosso ambrato 
carico

assenzio, chiodi di garofano, cannella,  
rabarbaro e achillea

ingresso dolce, ottima corrispondenza 
gusto olfattiva. Giustamente amaro ma 

perfettamente bilanciato.  

alpestre
vermouth bianco 

 

Classico e senza Tempo. Ispirato alle note floreali che hanno 
caratterizzato la storia dei vermouth piemontesi. Sambuco, 
iris, salvia sclarea e lavanda regalano un bouquet inebriante.

BOTANICHE PRINCIPALI
Salvia sclarea e rose bianche, assenzio, maggiorana, 

sambuco, china, genziana e arancio.

alpestre
vermouth rosso 

 

Come da Tradizione. La ricetta di Vermouth Rosso Alpestre 
è un inno al passato: la nota amaricante è decisa e ben si 
sposa al sottofondondo di erbe officinali studiate in botanica 
dai frati maristi.

BOTANICHE PRINCIPALI
Assenzio, chiodi di garofano, cannella, rabarbaro e achillea.
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alpestre
bitter

 
Un bitter erbaceo, agrumato, dal finale 
amaricante. Bitter Alpestre nasce dalla 
macerazione di erbe e spezie a cui si 
aggiunge una percentuale di Alpestre 
Riserva Legno 1995.

codice PRODOTTO % alc. cl. VISTA OLFATTO PALATO

0120705 alpestre bitter 25 70 rosso scuro
intenso e complesso. Alle note classiche del bitter 
si aggiunge la nota setosa e tipicamente erbacea 

di Alpestre

genziana in evidenza, sottofondo 
agrumato, finale amaricante 
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ALPESTRE RISERVA 
SPECIALE 1976 /1983

 

Alpestre Riserva Speciale è la versione 
millesimata dello storico distillato di 
Carmagnola, qui presentato dopo lunghissimi 
affinamenti. Un’esperienza di bevuta unica che 
regala quella complessità che solo il rovere e il 
tempo possono conferire. 

Le annate 1976 e 1983 hanno tante storie da 
raccontare per i palati che sapranno ascoltarle.

codice PRODOTTO % alc. cl. INVECCHIAMENTO VISTA OLFATTO PALATO

0105001.93 Alpestre 1983 Riserva Speciale legno 49,2 70 oltre 20 anni giallo oro note erbacee erbaceo, morbido e rotondo

0105001.76 Alpestre 1976 Riserva Speciale legno 49,6 70 oltre 25 anni giallo oro con riflessi ambrati note erbacee erbaceo, morbido, rotondo e tostato
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L a famiglia Alpestre si allarga e 
presenta Hermite, storico amaro 
frutto della ricerca dei Frati Maristi, 
con una ricetta rivisitata che 

mantiene il suo carattere unico e senza 
tempo. Come per Alpestre distillato, anche 
per Hermite, la raccolta delle botaniche che 
compongono la preziosa formula avviene 
secondo tradizione e rispetto per il territorio, 
esaltato grazie alle essenze tipiche del 
Piemonte.

Il profilo organolettico di Hermite risulta più 
amabile rispetto al distillato Alpestre, pur 
mantenendo le caratteristiche officinali che 
contraddistinguono il brand e la filosofia 
Marista.

Degustando Hermite sarà piacevole 
riscontrare originali note agrumate, conferite 
dalle rinomate materie prime tipiche dei 
territori al confine tra Piemonte e Liguria.

HERMITE, 
CORDIALMENTE 

AMARO
Onestigroup rivisita orgogliosamente questa 
ricetta tradizionale per proporla in esclusiva ai 
propri clienti ed appassionati di tutto il mondo.

AMARO HERMITE

Hermite si presenta come compagno ideale di 
conviviali bevute. Perfetto come dopo pasto, 
le sue proprietà digestive sono esaltate da 
una percentuale di distillato Alpestre presente 
nella formula segreta.

BOTANICHE PRINCIPALI
Genziana, menta piperita, arancio amaro, 

arancio dolce, rabarbaro, china, anice verde, 
timo serpillo, achillea millefoglie, assenzio 

romano.

ITALIA

codice PRODOTTO % alc. cl. VISTA OLFATTO PALATO

0105001.9 Alpestre Amaro “Hermite” 26 70 ambrato scuro note officinali e balsamiche gusto erbaceo, equilibrato, amaricante, amabile
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